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Relais Villa d’Amelia - Il Ristorante

I MENU DEGUSTAZIONE
Chef Damiano Nigro

Menu della Tradizione

Vitello Tonnato classico Piemontese
Agnolotti del “Plin” ai tre arrosti

Coniglio al forno
Semifreddo al Torrone

€' 48,00 per persona, bevande escluse
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Piccolo Menu’

Wafer di verdure e ricotta di seirass

Ravioli di patata ripieni di brandade di merluzzo con schinma di prezzemolo
e fiori di zucchini stufati

Agnellino da latte arrosto con melanzane

Rinfresco al caffe

€ 55,00 per persona, bevande escluse
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Gran Menu’ Degustazione

Tonno arrosto con melanzgana viola al vapore e salsa estiva
Mosaico di foi gras d’oca ciliegie e albicocche accompagnato da pan brioches
Crema di cecino rosa di Reggello con yogurt al naturale e crudo di gambero rosso
Spaghetti di “Mancini”in salsa di - accinughe con burrata Pugliese e basilico
San Pietro del Mediterraneo arrosto con finocchi,limone candito e lardo di Colonnata
Piccione di “Greppi”arrosto con prugne all'aceto balsamico e fagiolini

Zuppetta di albicocche con gelato alle mandorle e gelatina di carote

€ 70,00 per persona, bevande escluse



